
                              Затверджую: 

                                                        Директор  

Куликівського ПАЛ 

                                                                                ________Лисаченко В.В. 

 

План роботи методичної комісії майстрів в/н  

     з професії «кухар» на 2022-2023н.р. 

Методична проблема: Використання інноваційних освітніх 

технологій в процесі теоретичної  і практичної  підготовки 

№п/

п 

Зміст роботи Дата 

виконання 

Відповідальний  

1. 

1.1. 

 

 

 

 

 

1.2. 

 

1.3. 

Методична сесія: 

а)розгляд змісту навчальних планів для учнів 

Іго курсу на 2022-2023н.р.; 

б) обговорення  навчальних програмах та 

внесення відповідних коректив у робочу 

навчально-плануючу документацію. 

Ознайомлення з планами роботи навчальних 

кабінетів та лабораторії. 

Розгляд переліку пробних кваліфікаційних 

робіт та завдань до ДПА з професії «Кухар» 

(ІІІр.). 

Вересень   

Заст.директора з 

НВР  

Івашко Н.О. 

Викладачі, 

майстри в/н 

 

Зав.кабінетами, 

лабораторією 

Майстер в/н 

Сніжок Т.М. 

2. 

2.1. 

 

 

 

2.2. 

 

 

 

Підготовка та проведення конкурсу фахової 

майстерності серед учнів груп кухарів з теми: 

«Приготування борщів різних регіонів 

України». 

Круглий стіл: «Удосконалення роботи щодо 

вироблення в учнів умінь практичного 

застосування здобутих знань». 

Жовтень  

Майстри в/н 

Сніжок Т.М. 

Карпенко Н.І. 

Гринченко В.В. 

Члени МК 

3. 

3.1. 

 

3.2. 

 

 

3.3. 

 

 

 

 Підготовка та проведення майстер-класу з 

теми: «Приготування страв із прісного тіста». 

Створення презентації з предмету 

«Технологія приготування їжі» на тему: 

«Обробка осетрових риб». 

Розгляд переліку пробних кваліфікаційних 

робіт та завдань до ДПА з професії «Кухар» 

(ІVр.). 

Листопад  

Майстер в/н 

Сніжок Т.М. 

Майстер в/н 

Гринченко В.В. 

 

Майстер в/н 

Гринченко В.В. 

4. 

4.1. 

 

 

Засідання круглого столу: «Про форми і 

методи роботи з обдарованими дітьми та 

Грудень  

Члени МК 

 



 

 

4.2. 

 

4.3. 

 

такими, які мають низький рівень навчальних 

досягнень із спецпредметів». 

Підготовка та проведення майстер-класу з 

теми: «Приготування та подача супів-пюре». 

Моніторинг навчальних досягнень учнів за  

І семестр н.р. 

 

 

Майстер в/н 

Гринченко В.В. 

Майстри в/н 

5 

5.1. 

 

 

 

5.2. 

 

Підготовка та створення презентації уроку 

для дистанційного навчання з предмету 

«Технологія приготування їжі» на тему: 

«Приготування желе». 

Участь у педагогічних читаннях. 

Січень  

Майстер в/н 

Карпенко Н.І. 

 

 

Члени МК 

6. 

6.1. 

 

6.2. 

 

Підготовка та проведення майстер-класу з 

теми: «Підготовка риби до фарширування». 

Організація та проведення профорієнтаційної 

роботи (обмін досвідом). 

Лютий 

 

 

 

 

Майстер в/н 

Карпенко Н.І. 

Члени МК 

 

7. 

7.1. 

 

 

7.2. 

 

 

Перегляд та обговорення презентації з 

предмета «Технології» на тему: 

«Приготування суші, ролів, сашімі». 

Індивідуальна робота з учнями в позаурочний 

час (додаткові заняття, консультації). 

Березень 

 

 

 

викладач  

Карпенко Н.І. 

 

Майстри в/н 

8. 

8.1. 

 

 

 

8.2. 

 

Перегляд та обговорення презентації з 

виробничого навчання на тему: 

«Приготування желе та його сучасне 

оформлення». 

Підготовка та проведення майстер-класу з 

предмету «Технології» на тему: 

«Приготування заварного тіста та виробів із 

нього». 

 

Квітень  

 

Майстер в/н 

Карпенко Н.І. 

 

 

Майстер в/н 

Сніжок Т.М. 

 

 

9. 

9.1. 

 

 

9.2. 

 

 

 

Круглий стіл:  «Впровадження інтерактивних 

технологій у навчальний процес». 

Створення навчального стенду з предмету 

«Технологія приготування їжі» на тему: 

«Розбирання частин туші яловичини, 

свинини». 

 

Травень  

 

Майстри в/н 

 

 

Майстер в/н 

Гринченко В.В. 

 

10. 

10.1. 

10.2. 

 

Підсумки роботи МК за 2021-2022 н.р. 

Планування роботи МК на 2022-2023 н.р. 

 

Червень  

 

 

Голова МК 

Сніжок Т.М. 
 


